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FERMEN |°\°J> LA MANIFESTAZIONE IN PRESENZA IL 25 OTTOBRE 2026
MILANO :

fermentomilano.it

e , !
FERMEN lo\o) L'ENOTECA ONLINE PER LA VENDITA DEI TUOI VINI
ENOTECA :

enoteca.fermentomilano.shop

— , !
FERMEN] %) | TUOI EVENTI PRESSO I'HORECA MILANESE
PRIME

fermentomilano.shop

o o ;o 1 !
FERMEN r%) EVENTI DI FERMENTO DURANTE TUTTO L'ANNO
NEXT 3

fermentomilano.shop

v ° (:o !
FERMEN |O\°J> LE INTERVISTE Al PRODUTTORI
TALKS 3
2



https://enoteca.fermentomilano.shop/
http://fermentomilano.it
http://fermentomilano.shop#tit_next
http://fermentomilano.shop#tit_prime
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FERMENTQ)

ATIVO coLorATO,

NAMICO E ACCOGLIENTE

UNA MANIFESTAZIONE DI UN
GIORNO cHE DURA TUTTO
L’ANNO
uN LUOGO FISICO bovE LE

PERSONE si INCONTRANO, DISCUTONO E
CONDIVIDONO SENZA BARRIERE

UNA MANIFESTAZIONE ENOGASTRONOMICA
APERTAA HO.RE.CA, STAMPA e
WINELOVER
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LA NOVITA’ 2026! . Tuo

EVENTO DEDICATO nel
LOCALI MILANESI -

NE FERMENTO

[.’eccellenza
calice.

ORNO £ 1A

lA DIEVENTOE A
ESTO PENSIAMO NOI!

Dal vigneto alla tua tavola, degusta I'esclusiva sglezione dei miglid
Fermento Milano il 26 Ottobre 2025

Scopri ora

UN NEGOZIO ONLINE
PER POTER ACQUISTARE CIO CHE

siASSAGGIA

DEGUSTAZIONI CENE, DI
APERITIVI NEl LOCALI A MILANO!




EVENTI

MENSILI per

PROMUOVERE | VINI DI
, FERMENTO!
i

ENOTECA D

FERMENTO APERTA
DURANTE GLI EVENTI
NEXT
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ASPETTANDO

LE EDIZIONI PRECEDENTI
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COMUNICATO STAMPA 2025

Fermento Milano € un evento enologico unico nel suo genere che unisce
tradizione e innovazione nel mondo del vino. Organizzato dalla Delegazione
Milanese di FISAR (Federazione Italiana Sommelier, Albergatori, Ristoratori), si
consolida come un appuntamento imperdibile per gliamanti del vino e per i
professionisti del settore.

L'evento ha offerto a oltre 1.000 enoappassionati (di cui: 150 Accreditati tra Horeca,
Stampa e Professionisti del Settore; 225 partecipanti alle Masterclass e 650 ai
Banchi di Assaggio) |a possibilita di degustare una selezione di vini di autentiche
realta vitivinicole e apprenderne origini, filosofia e curiosita, guidati dalle 70 risorse
FISAR, di cui 22 Sommelier e numerosi relatori.

Uno speciale percorso sensoriale che, grazie al ricco palinsesto degli eventi -
Masterclass tematiche, Banchi di Assaggio e proposta culinaria dei banchetti Food
—ha dato l'opportunita di degustare vini di 118 diversi produttori (76 di questi
presenti ai Banchi di Assaggio e 42 presentati nel corso delle Masterclass), con
piu di 1.800 bottiglie complessivamente servite.
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COMUNICATO STAMPA

BANCHI DI ASSAGGIO OPEN CON PRODUTTORI 76 Produttori provenienti da tutta
Italia e da oltre confine hanno presentato le loro migliori creazioni. Ogni Cantina ha
presentato un'ampia selezione dei propri vini (fino a 6 diverse referenze per
ciascuna realta vinicola), offrendo ai partecipanti la possibilita di degustare un
totale di oltre 380 etichette per un walk around tasting d’eccezione che ha
permesso ai partecipanti di pianificare la propria degustazione libera e di
condividere le proprie esperienze con i produttori e i Sommelier presenti.Si &
trattato quindi di un'opportunita unica per esplorare la ricchezza e la diversita del
patrimonio vinicolo italiano, e non solo, in un'unica giornata.

MASTERCLASS - Fermento Milano non si e limitato alle Degustazioni: durante
I'evento, si sono, infatti, tenute 9 Masterclass tematiche, che hanno visto il
coinvolgimento di 42 produttori e la presentazione di 53 etichette, offrendo
approfondimenti sulle ultime tendenze e tecniche nel mondo del vino.

Se vuoi leggere utto il comunicato stamypa clicca QUI


https://a9x4g6.mailupclient.com/f/rnl.aspx/?fll=szxsy5..ie=v5aj:=p258d69e=:cei9.f:f&x=pp&vw&x=pv&cg7h-bf4ee/hl02&x=pv&4l=_wNCLM

£.CA e STAMPA

_INVITI @ HO.R
Dl FERMENTO

_ENOTECA ONLINE

_ FERMENTO NEXT:E
DURANTE L'ANNO

VENTI
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25-34

FACEBOOK e INSTAGRAM

ATTENZIONE NELL'ULTIMO MESE:

OLTRE 30.000 CONTATTI
TARGET 35-54 ANNI
ZONA MILANO

35-44 45-54

Uomini [l Donne
55,5% 445%

Citta principali

Milano, Lombardia

30,3%

Monza, Lombardia

. 4%

55-64 65+

@ o

FERMENTO -}

i o

VISUALIZZAZIONI 250K 4K 12K 2K
CLIC 8.295 1.750 - -
VISITE 4600 | 3900 | 2500 1.200
POST / STORIES 99 23] - -
VIDEO / FOTO 145 - 52 65




TORRE
DIAMANTE
BANCHI DI

ASSAGGIO
SU 570 m?

80 POSTAZIONI

FA ULENTI

LA LOC

ALK AROUND
TASTING FOOD &
WINE

40 PARTECI PANTI
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FERMENTO)

[ SALA TORRE GALFA }

MASTERCLASS #1

14.30

MASTERCLASS #3

SALA
DIAMANTE

SALA TORRE GAE AULENTI

WALK AROUND TASTING
FOOD & WINE #2

12.00
20.30

12
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ISCRIZIONE A
FERMENTO MILANO

entry fee > 340€+IVA

A DISPOSIZIONE NEL
BANCO DI ASSAGGIO:

- una postazione di

90x70 su tavolo di
180x70 condiviso con
altra azienda

- sedia

- boule e ghiaccio

- assistenza dello Staff
- 10 ingressi omaggio

80 POSTAZIONI DISPONIBILI

7 |68
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enotecafermentomilano.shop
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ENOTECA

ADESIONE - G}
FERMENTO':;\ Rossi  Bianchi  Rosati  Spumanti  ChampagnesAItR"  Regionl =  Sel
ALL'ENOTECA DI g (g5 P

FERMENTO

opzionale e gratuito
A DISPOSIZIONE:

presenti a Fermento Milano!

ZIONE FERMENTO MILANO

L’eccellenza nel tuo. ' % uehorsenvamcopoimon

Scegli e ordina: nessun vincolo di
quantita o produttore.

Calice. & Pensiamo noi alla consegna a casa tual

DalVignetoalls tua tavola, degustalesclusivasélezione dei migliofiVini delproduttafl presenti a @ :::::od mlol Erlloheeu:u asPem et

Fermento Milano il 26 Ottobre 2025

- visibilita di 3 etichette
su sito web dell'enoteca
e promo social

- promozione continua
durante gli eventi di
Fermento NEXT

- invio in conto vendita
dei vini da vendere

Scopri ora

PROPF




FERMEN n%ﬁ '
MASTERCLASS , /

MASTERCLASS
DEDICATA

fee 350€+IVA
A DISPOSIZIONE:

AL
IL PRODUTTORE SCEGLIE IL TEMA

TERRITORIO, VERTICALI, FOCUS AZIENDALE

- uno slot utile di 90
minuti per presentare la
propria azienda e
prodotti

- boule e ghiaccio

- servizio in sala

SALA TORRE GALFA

A SCELTA SLOT 12.30,
14.30, 16.30, 18.30

PROPOST




PROPOSTE DIS

FERMENTQ\‘;Q
WALK AROUND -~

TASTING

WALK AROUND
DEDICATO FULL DAY

WALK AROUND
DEDICATO 3 ORE
12.00 - 20.30
fee 1.200€+IVA

17.30-20.30
fee 700€+IVA

A DISPOSIZIONE:

- disposizione banchi a isole per accogliere vino e
cibo

- proiezione continuativa
- boule e ghiaccio
- servizio in sala

SALA TORRE GAE AULENTI

WALK AROUND
DEDICATO 4 ORE
12.00-16.00
fee 700€+IVA

16
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http://ho.re.ca

FERMEN |’0':.;)°

PRIME

DEL 2026

UCCESSO DEI 3 EVENTI
ATI NEL 2025 PROPONIAMO
QUESTA OPPORTUNITA'!

ADESIONE A FERMENTO
PRIME

fee 100€+IVA per un evento
fee 160€+IVA per due eventi

- scegli il format: cena, aperitivo,
degustazione, masterclass

- porta o spedisci i vini e accogli
| partecipanti

0o COME FUNZIONA:

I'II_J - nei giorni precedenti o = — RETME in 4o

W successivi a Fermento Milano S e AL i 'f’"’.‘:’}”.,',“ fi‘f‘i;“‘;.‘ i
@) orga}niz;iamo uno o piu eventi / i "B o

0. dedicati nei locali (il =

x
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http://ho.re.ca

FERMENTQ)

CONSULTA COMPILA

CONSULTA IL COMPILA ONLINE LA
CONTRATTO DI SCHEDA DI
ADESIONE A ADESIONE A

FERMENTO MILANO FERMENTO MILANO

LINK DIRETTO
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http://fermentomilano.it/ppt/Fermento-Milano-X-edizione-scheda-adesione_compressed.pdf
https://tally.so/r/5BzWPo
https://tally.so/r/aQBjAy
mailto:iscrizioni@fermentomilano.it

FISA

ORGANIZZAZIONE
SERVIZ]| SOMMS

www.fisarmilano.org

Mignon Experience

COFANETTI ESPERIENZIALI
SERVIZIO MIGNON

www.mignonexperience.com

MELIA

MILANO

OSPITALITA' E SALE
MEETING A 5 STELLE

www.melia.com
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JSesmeg  Pulltex

ATTREZZATURE WINE CALICI
CAFFE PER TUTTI! ACCESSORIES UFFICIALI
www.smedg.it www.pulltex.com www.gg.com

viq
strip

— =
MADE IN ITALY

WINE
ACCESSORIES

www.pulltex.com




ey O X
OCTOPUS | =
Qssimocavana IAGENC qugmﬂggug

CREATIVE MEDIA ACQUA GRISSINI
DESIGNER PARTNER UFFICIALE UFFICIALI
Wwww.massimocavana.com www.octopusagency.it www.acquemineraliditalia.com www.grissinbon.it
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VIl EDIZIONE

20 ottobre 2024

(a4
3
<
a)
Ll
>

22




ISCRIZIONE A WALK AROUND
FERMENTO MILANO
TASTING

entry fee > 340€+IVA WINE&FOOD

DEDICATO FULL DAY
O META' GIORNATA

ADESIONE A ADESIONE A
FERMENTO NEXT FERMENTO PRIME

opzionale e gratuito fee 100€+IVA per un evento

fee 160€+IVA per due eventi

ADESIONE
ALL'ENOTECA DI
FERMENTO

opzionale e gratuito

MASTERCLASS
DEDICATA

fee 350€+IVA
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